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Tercer Acuerdo de Produccion Limpia Alimentos Procesados

En Santiago, a 7 de octubre de 2016, comparecen por una parte; JAIME BURROWS
OYARZUN, Subsecretario de Salud Puablica; MARCELO MENA CARRASCO,
Subsecretario del Medio Ambiente; EDUARDO BITRAN COLODRO, Vicepresidente
Ejecutivo de la Corporaciéon de Fomento de la Produccion, en adelante CORFO;
CLAUDIA CARBONELL PICCARDO, Directora Nacional de la Oficina de Estudios y
Politicas Agrarias, en adelante ODEPA; ANGEL SARTORI ARELLANO, en su calidad de
Director Nacional del Servicio Agricola y Ganadero, en adelante SAG; ANDRES
REBOLLEDO SMITMANS, Director General de la Direccion General de Relaciones
Econdmicas Internacionales;: JUAN LADRON DE GUEVARA GONZALEZ, Director
Ejecutivo del Consejo Nacional de Produccion Limpia, en adelante CPL; CHRISTIAN
SANTANA OYARZUN, jefe de Division de Energias Renovables del Ministerio de
Energia; DIEGO LIZANA ROJAS, Director Ejecutivo de la Agencia Chilena de Eficiencia
Energética, en adelante ACHEE; y por otra, GONZALO BACHELET ARTIGUES,
Presidente del Comité de Sustentabilidad y Vicepresidente de la Asociacion de Empresas
de Alimentos de Chile A.G, en adelante Chilealimentos, y JUAN PABLO HESS IENSEN,
Presidente de la Camara Chileno-Alemana de Comercio e Industria, en calidad de tercero
interesado.

Los anteriormente citados, concurren a la firma del “Tercer Acuerdo de Produccion
Limpia Alimentos Procesados”, cuyo texto se desarrolla a continuacion.

PRIMERO: CONSIDERANDO

e Ley N° 20.417 de 2010, del Ministerio Secretaria General de la Presidencia. Crea
el Ministerio de Medio Ambiente, Servicio de Evaluacion Ambiental y la
Superintendencia de Medio Ambiente. Ademas modifica la Ley N° 19.300 de 1994
del Ministerio Secretaria General de la Presidencia, el cual establece la ley de
bases del medio ambiente.

e Ley N° 20.416 de 2010, del Ministerio de Economia, Fomento y Turismo, que Fija
Normas Especiales para las Empresas de Menor Tamafio y que, entre otras
disposiciones, en su Articulo Décimo fij6 la Ley de Los Acuerdos de Produccion
Limpia, correspondiéndole al Consejo Nacional de Produccién Limpia realizar las
actividades de coordinaciéon entre los 6rganos de la Administracion del Estado y
las empresas o entidades del sector privado que correspondan.

e Ley N° 18.755 de 1989 del Ministerio de Agricultura, que establece normas sobre
el Servicio Agricola Ganadero, Deroga la ley N° 16.640 y otras disposiciones.

e Ley N° 18.575 de 1986 del Ministerio de Interior, que crea la Orgénica
Constitucional de Bases Generales de la Administracion del Estado.

e Ley N° 6.640 de 1940 del Ministerio de Hacienda, que Aprueba el Texto Refundido
de la Ley N° 6334, que cre6 las Corporaciones de Reconstruccion y Auxilio y de
Fomento a la Produccién.
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o Decreto Ley N° 2.224 de 1978 del Ministerio de Mineria, que crea el Ministerio de
Energia y la Comisioén Nacional de Energia.

e Decreto con Fuerza de Ley N° 7.912 de 1927, que Organiza las Secretarias de
Estado.

e Ley N°19.147, Crea la Oficina de Estudios y Politicas Agrarias.

e Decreto Supremo N° 160 de 2011, del Ministerio de Economia, Fomento y
Turismo, que aprueba el Reglamento del Consejo Nacional de Produccién Limpia,
comité dependiente de la Corporacion de Fomento de la Produccion — CORFO.

e Acuerdo de Consejo CORFO N° 2091 de 2000 que cre¢ el “Comité de Fomento a
la Produccion Limpia”, cuya denominacién fue modificada a “Consejo Nacional de
Produccion Limpia — CPL” mediante Acuerdo de Consejo CORFO N° 2208 de
2002.

e Lo dispuesto en las Normas Chilenas Oficiales: NCh2796.0f2003: “Acuerdos de
Produccion Limpia (APL) - Vocabulario; NCh2797.0f2009: "Acuerdos de
Produccion Limpia (APL) - Especificaciones"; la NCh2807.0f2009: "Acuerdos de
Produccion Limpia (APL) - Diagnéstico, Seguimiento y Control, Evaluacién Final y
Certificacion de Cumplimiento”; y NCh2825.0f2009: "Acuerdos de Produccion
Limpia (APL) - Requisitos para los Auditores y Procedimiento de la Auditoria de
Evaluacién de Cumplimiento”.

e Los principios basicos que rigen los “Acuerdos de Produccion Limpia” a saber: a)
Cooperacion publico-privada, b) Voluntariedad, c) Gradualidad, d) Autocontrol, e)
Complementariedad con las disposiciones obligatorias consideradas en el APL, f)
Prevencién de la contaminacion, g) Responsabilidad del productor sobre sus
residuos o emisiones, h) Utilizacion de las mejores tecnologias disponibles, i)
Veracidad de la informacién, j) Mantencién de las facultades y competencias de
los 6rganos del Estado y k) Cumplimiento de los compromisos de las partes.

e El “Documento Marco para el Desarrollo e Implementacion de los Acuerdos de
Produccion Limpia: Rol de los Servicios Publicos”, aprobado en sesion del Consejo
Directivo del Consejo Nacional de Produccion Limpia con fecha 17 de diciembre
de 2008. Este documento explicita la vinculacion y accién de los organismos
fiscalizadores que participan y suscriben Acuerdos de Producciéon Limpia,
definiendo los criterios respecto de las distintas etapas de desarrollo de un
Acuerdo.

SEGUNDO: FUNDAMENTOS Y ANTECEDENTES

Durante el afio 2015 la Industria de Alimentos se situ6 como el segundo sector exportador
del pais, alcanzando mas de US$15 mil millones, lo que da cuenta de su importancia para
el desarrollo econémico del pais. Al respecto, se puede sefialar lo siguiente:
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e 25% de las exportaciones del pais, provienen de los alimentos.
e 1 de cada 4 empresas en Chile es de alimentos o se relaciona con esta industria
o Existen més de 250 mil empresas 99% de ellas son pymes

e 1 de cada 6 trabajadores se emplea en este rubro, el que genera 1,4 millones de
empleos.

e En al menos 50 categorias de alimentos Chile se ubica entre los 10 principales
exportadores del mundo.

Dentro del gran sector elaborador de alimentos, el rubro de procesamiento es
representado por la Asociacion de Empresas de Alimentos de Chile (en adelante
Chilealimentos A.G.), organizacion fundada en la década del 40, que actualmente agrupa
a 73 socios, incluyendo empresas de servicios relacionados con el rubro.

Las empresas de Chilealimentos A.G., participan en los mercados mas exigentes, con
consumidores sensibles e informados que no sélo evallan la calidad de los productos que
consumen, sino que también la capacidad de las compafias de mejorar
permanentemente y mantener sistemas productivos cada vez mas amigables con el
medioambiente y las comunidades.

Chilealimentos es una A.G. altamente comprometida con la sustentabilidad del pais, lo
que puede ser comprobado en el hecho desde que el afilo 2005 ha liderado, de modo
permanente, el desarrollo de 2 Acuerdos de Produccion Limpia (APL).

El primero de ellos, firmado en el afio 2005, tuvo una adhesion de 19 empresas, que
lograron importantes beneficios, entre los que se destacan los siguientes:

e Ahorro por temporada de mas de 13 millones de m3 de agua.

e Disminucién en el consumo de agua de 57 ma3/tonelada producida a 20
m°/tonelada producida.

e Disminucién en un 9% el consumo energético.
e Disminucion en 23% el consumo de combustible.

e Adicionalmente, el sector ha comenzado a implementar biomasa como
combustible en al menos un 10% de las plantas equivalentes a un volumen de 10
mil toneladas en 2010.

El Segundo Acuerdo de Produccion Limpia Sector Industria de Alimentos Procesados,
liderado por Chilealimentos, fue firmado el 25 de julio de 2012 con el objetivo general de
implementar la estrategia de produccion limpia, en el Sector Industria Alimentos
Procesados, en las materias de sustentabilidad, para de esta manera aumentar la
competitividad, incorporando una vision sistémica de su actividad productiva. Este APL
fuer adherido por 22 empresas y 35 plantas productivas.

Al igual que el primer APL, el segundo también logré importantes beneficios, entre los que
destacan:
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e 38% de Ahorro en Agua, gracias a la disminucién del indicador de consumo
(m3/ton) desde 26,67 del afio 2012 a 16,47 en el 2014.

e 23% de Ahorro en Riles Tratados; desde 23 m3 RIL/ton a 18 m3 RIL/ton.
e 16% de Ahorro en Energia Eléctrica.

e 33% de Ahorro en Total Energia.

* 39% de menos accidentes.

e 34% de menos dias perdidos.

Estos Ultimos afios han surgido nuevos conceptos ambientales, mas orientados a
combatir el calentamiento global, aportar a la proteccion de los cada vez mas escasos
recursos naturales y a una mejor relacion con las comunidades, conceptos que si bien en
Chile recién se desarrollan, en los paises de destino ya constituyen exigencias y/o
distinciones muy valoradas.

Producto de lo anterior, Chilealimentos en su interés de seguir apoyando el crecimiento
sustentable de sus empresas ha decido realizar el Tercer APL del rubro, a través del cual
espera que las empresas puedan lograr:

1. Incorporar practicas de sustentabilidad.

2. Disminuir el indicador de desempefio energético.

3. Avanzar en la implementacion de energia solar fotovoltaica (sfv).
4

Fomentar el calculo de huella hidrica y reducir las emisiones de carbono
equivalente.

5. Avanzar en la eliminacibn de gases refrigerantes con alto potencial de
calentamiento global y de agotamiento de la capa de ozono.

6. Disminuir el consumo de plaguicidas.
7. Mejorar las competencias laborales en materia de produccién limpia.
8. Valorizar los residuos sélidos organicos.

Ademas, con este APL Chilealimentos espera generar las instancias de discusion publico
— privada que permitan modificar el reglamento para el manejo de lodos provenientes de
plantas de tratamiento de efluentes de la industria procesadora de frutas y hortalizas,
aportando con la experiencia de sus empresas socias, en cuanto a las caracteristicas del
residuo y sus opciones de manejo.



Tercer Acuerdo de Produccion Limpia Alimentos Procesados

TERCERO: NORMATIVA VIGENTE APLICABLE

Los Acuerdos convenidos en el presente acto tienen como base el cumplimiento de la
normativa ambiental y las normas chilenas oficiales de Acuerdos de Produccion Limpia.
Estas ultimas son:

e NCh2807.0f2009; Acuerdos de Produccion Limpia (APL) - Seguimiento y control,
evaluacién de la conformidad y certificacion.

e NCh2825.0f2009; Acuerdos de Produccion Limpia (APL) - Requisitos para los
auditores y procedimiento de la auditoria de evaluacién de la conformidad.

e NCh2797.0f2009; Acuerdos de Produccion Limpia (APL) — Especificaciones.
e NCh2796.0f2003; Acuerdos de Produccion Limpia (APL) — Vocabulario.

CUARTO: DEFINICIONES

Aplicacion de plaguicidas: Accién realizada con un plaguicida de uso agricola, con el
objeto de controlar una plaga o realizar otra accion propia de los plaguicidas, como por
ejemplo: fitoregulador.

Certificado de cumplimiento: Documento que indica que la instalacibn cumple en un
100% con las metas y acciones comprometidas en el APL y que estan sujetas a
evaluacion, segun los criterios establecidos en NCh2807.0f2009 y en el propio APL.

Control biolégico: Método agricola para el control de plagas de las plantas, utilizando
organismos vivos que sean sus enemigos naturales (depredadores, parasitos, u otros).
Es una alternativa para el saneamiento de cultivos sin deteriorar el ecosistema y una
de las estrategias mas eficientes para alcanzar los objetivos de la agricultura
sostenible.

Control quimico: Represion de sus poblaciones o la prevencién de su desarrollo
mediante el uso de substancias quimicas.

Disposicion final: Actividad mediante la cual los residuos se depositan o destruyen en
forma definitiva.

Refrigerante: Todo fluido capaz de transferir energia calérica, a traveés del cambio de
fase, absorbiendo calor a baja temperatura y presion, y cediéndolo a temperatura y
presion mas elevada.

Refrigerante con potencial de agotamiento de la capa de ozono: Todo refrigerante
que contiene una 0 mas sustancias agotadores de la capa de ozono, individualizadas
en el Protocolo de Montreal.
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Refrigerante con alto potencial de calentamiento global: Segun el Assessment
Report 2010, del Grupo de Evaluacién Tecnoldgica y Econdémica (TEAP, por sus siglas
en inglés) del Protocolo de Montreal, un refrigerante con alto potencial de
calentamiento global (PCG) es aquel que tiene un PCG (horizonte de 100 afios) sobre
1.000.

Huella del agua: Es un indicador que define el volumen total de agua dulce usado
para producir un bien o servicio. Mide en el volumen de agua consumida, evaporada o
contaminada a lo largo de la cadena de suministro, ya sea por unidad de tiempo para
individuos y comunidades, o por unidad producida para una empresa.

Indicadores de Sustentabilidad: Se refieren a aquellos puntos que se han
definido como relevantes y apropiados de desarrollar por parte de la empresa o sector
productivo, considerando el principio de materialidad, la inclusién de los intereses y
expectativas de los grupos de interés (stakeholders) y el contexto de sustentabilidad en
el que se opera.

Instalaciones: Cada una de las plantas, plantel u otra unidad operacional similar de la
empresa suscriptora que pertenece al alcance territorial del APL.

Mejores Técnicas Disponibles - MTD: La etapa mas eficaz y avanzada en el
desarrollo de los procesos, instalaciones o métodos de operacion, que expresan la
pertinencia técnica, social y econdmica de una medida particular para limitar los
impactos negativos en el medio ambiente y la salud de las personas.

Monitoreo: Secuencia planificada de observaciones o mediciones relacionadas con el
seguimiento y cumplimiento de una buena practica en particular.

Plagas: Cualquier especie, raza o biotipo vegetal o animal o agente patégeno dafiino
para las plantas o productos vegetales.

Plaguicidas: Segun el SAG/2014, es cualquier compuesto quimico, organico o
inorganico, o sustancia natural que se utilice para combatir malezas, enfermedades o
plagas potencialmente capaces de causar perjuicios en organismos u objetos. Se
considerara como tal, el producto formulado y las sustancias activas con las que se
formulan, con aptitudes insecticidas, reguladores de crecimiento de insectos, agentes
sofocantes, acaricidas, nematicidas, molusquicidas, rodenticidas, lagomorficidas,
fumigantes, fungicidas, bactericidas, desinfectantes, viricidas, microbicidas,
preservantes de madera, alguicidas, herbicidas, defoliantes, desecantes,
fitorreguladores, coadyuvantes, antitranspirantes, atrayentes, feromonas,
aleloquimicos, repelentes, recubrimientos protectores de cultivos, inductores de
resistencia y otros que se empleen en las actividades agricolas y forestales y en otros
ambitos en los que este Servicio tenga competencia.

Predio: Aquellos terrenos destinados, cualquiera sea su ubicacion, preferentemente, a
la produccion agropecuaria o forestal, o bien econémicamente es susceptible de dichas
producciones en forma predominante (segun Sll). Para efectos de este APL, un predio
es equivalente a una instalacion.
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Registro: Documento que presenta resultados obtenidos o proporciona evidencia de
actividades desempefiadas.

Reporte de sustentabilidad: es un documento informativo a través del cual las
empresas comunican su desempefio en tres aspectos fundamentales (ambiental, social
y financiero) de forma puntual y objetiva, abarcando un periodo especifico. Cada uno
de los elementos de este documento debe ser verificable y comparable con el proceso
evolutivo de la empresa y el de sus pares, por lo que se convierte en una herramienta
estratégica que ayuda a la empresa a medir su desempefio y facilita el proceso de
mejora continua.

Residuos: Sustancia u objeto que su generador desecha o tiene la intencion u
obligacion de desechar de acuerdo a la normativa vigente.

Valorizacion: Conjunto de acciones cuyo objetivo es recuperar un residuo, uno o
varios de los materiales que lo componen y, o el poder calorificio de los mismos. La
valorizacién comprende la preparacion para la reutilizacion, el reciclaje y la valorizacién
energética.

QUINTO: OBJETIVOS

Objetivo General

Profundizar en el Sector Industria Alimentos Procesados, la estrategia de produccion
limpia y de sustentabilidad, para de esta manera aumentar la competitividad de las
empresas del rubro.

Objetivos especificos

1. Incorporar practicas de sustentabilidad en productores de alimentos
procesados, desarrollando un conjunto de indicadores para el sector.

2. Propiciar que las empresas comuniquen de modo objetivo y puntual sus
materias de sustentabilidad.

3. Disminuir el indicador de desempefio energético.
4. Avanzar en la implementacién de energia solar fotovoltaica (sfv).

5. Fomentar el célculo de huella hidrica y reducir las emisiones de carbono
equivalente.

6. Avanzar en la eliminacion de gases refrigerantes agotadores de la capa de
0zono y con alto potencial de calentamiento global.
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7. Disminuir el consumo de plaguicidas.
8. Mejorar las competencias laborales en materia de produccion limpia.

9. Posibilitar la modificacién del reglamento para el manejo de lodos provenientes
de plantas de tratamiento de efluentes de la industria procesadora de frutas y
hortalizas.

10. Valorizar los residuos sélidos organicos.

SEXTO: METAS Y ACCIONES

META 1: INCORPORAR PRACTICAS DE SUSTENTABILIDAD EN PRODUCTORES DE
ALIMENTOS PROCESADQOS, DESARROLLANDO UN CONJUNTO DE INDICADORES
PARA EL SECTOR

Accion 1.1: Las empresas designaran un responsable del cumplimiento de las medidas y
acciones establecidas en el presente acuerdo.

Medio de verificacion: Designacion del encargado de acuerdo al formato establecido en
el Anexo N° 1 del Acuerdo.

Plazo: Mes 1.

Accién 1.2: Las empresas mediran y registraran mensualmente los datos para el
levantamiento de indicadores de sustentabilidad del sector, basandose en la guia de
Indicadores de Sustentabilidad del Sector. Para cada uno de éstos, las empresas
almacenaran los documentos de respaldo, cuando corresponda.

Medio de verificacion: Planillas de registros y respaldos para verificacion (boletas,
facturas u otros).

Plazo: A partir del mes 3.

Acciéon 1.3: Las empresas, a partir de los datos de la accion anterior, calcularan y
reportardn semestralmente a Chilealimentos los siguientes indicadores:

e Materias primas procesadas.

e Producto terminado.

e Material de embalaje reciclado.

e Consumo de combustible en fuentes fijas.

e Consumo de combustible en fuentes méviles.
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e Energia Eléctrica.

e Consumo de agua.

e Agua reutilizada.

e Reposicion de refrigerantes.

¢ Residuos industriales liquidos.

e Residuos soélidos no peligrosos.

e Residuos peligrosos.

e Biosodlidos.

e Ventas.

¢ Beneficios a los trabajadores.

e Gastos en proveedores locales.

e Gastos ambientales.

e Fuerza laboral.

e Rotacion.

e Trabajadores en convenio colectivo.

e Tasas de ausentismo, accidentabilidad y siniestralidad.
e Capacitacion.

e Salario promedio.

e Contratos con clausulas en Derechos Humanos.
e Formacién en Derechos Humanos.

e Formacién en Anticorrupcion.

¢ Volumen de materias primas certificadas.
e Volumen de producto certificado.

Medio de verificacién: Planillas de registro que contenga los indicadores de
sustentabilidad y comunicacién que dé cuenta del envio semestral a Chilealimentos.

Plazo: Mes 12.

Accidn 1.4: Chilealimentos generara un consolidado y difundird a través de sus canales
de comunicacion, los resultados de los indicadores de sustentabilidad obtenidos en la
accion anterior.

Medio de verificaciéon 1: Consolidado elaborado y registro de su difusion.

Plazo: Mes 12y 24.

10
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META 2: EL 100% DE LAS EMPRESAS CONTARAN CON REPORTES DE
SUSTENTABILIDAD

Accion 2.1: Chilealimentos realizard y difundirA una guia para la elaboracion y
comunicacion del reporte de sustentabilidad de las empresas, a través de, a lo menos, 2
talleres.

A este taller debera asistir a lo menos el encargado de sustentabilidad de la empresa.

Medio de verificacién: Guia para la elaboracion y comunicacion del reporte de
sustentabilidad, ndmina de participantes de los talleres.

Plazo: Mes 3.

Accion 2.2: Las empresas realizaran un andlisis de partes interesadas, seleccionaran
aquellos que recibiran el reporte de sustentabilidad y definiran para cada uno el
mecanismo o canal de difusién, esto segun las indicaciones de la Guia Reporte de
Sustentabilidad. Los resultados de esta accidn seran reportados al gremio.

Medio de verificacion: Informe de analisis de las partes interesadas elaborado.

Plazo: Mes 6.

Accién 2.3: Las empresas elaboraran y difundirdn un reporte de sustentabilidad anual,
segun los contenidos minimos definidos en la accion 2.1

Medio de verificacidén: Reporte de sustentabilidad anual y registro de difusion.
Plazo: Meses 12y 24.

Accién 2.4: Chilealimentos sistematizara la informacion de las empresas y realizara un
reporte anual para el sector de alimentos elaborados, el cual difundird entre sus
principales partes interesadas.

Medio de verificacion: Informe reporte gremial y evidencia de comunicacion a las
principales partes interesadas.

Plazo: Meses 12 y 24.

11
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META 3: DISMINUIR EN, AL MENOS, UN 10% EL INDICADOR DE DESEMPENO
ENERGETICO, TENIENDO COMO BASE EL ANO 2015

Accién 3.1: Las empresas designaran un encargado de gestion de la energia, definiendo
sus responsabilidades y funciones. Este encargado liderara la implementacién del sistema
de indicadores, incluyendo su seguimiento y control.

Medio de verificacidén: Registro de la designacion (cartas, correo electrénico, anexo de
contrato u otro, firmado por la jefatura correspondiente) designando el responsable de la
gestion de los indicadores de desempefio energético, indicando responsabilidades y
funciones.

Plazo: Mes 3.

Accién 3.2: Chilealimentos gestionara con la Agencia Chilena de Eficiencia Energética, la
realizacion de un taller de difusion de Mejores Técnicas Disponibles (MTD) de eficiencia
energética y de sistematizacién de indicadores de desempefio energético, dirigido a los
encargados de gestion de energia.

Medio de verificacion: Registros de difusion (ndbmina de asistencia y/o certificados de
participacion).

Plazo: Mes 6.

Accién 3.3: Las empresas evaluaran y/o actualizardn sus consumos energéticos y
determinaran los puntos criticos de sus procesos.

Medio de verificacién: Informe de evaluacion de consumos energéticos.

Plazo: Mes 8.

Accion 3.4: Las empresas elaboraran o actualizaran su plan de gestion de energia, el
gue incluira, en caso de ser factible, las MTD recomendadas en la accién 3.2.

Medio de verificaciéon: Plan de gestion energética disefiado o actualizado, disponible en
instalaciones.

Plazo: Mes 8.

12
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Accion 3.5: Las empresas implementaran el plan de gestidon de energia, actualizando los
registros de los indicadores de desempefio energético.

Medio de verificacion: Plan de gestion de energia implementado, con sus respectivos
registros.

Plazo: Mes 12y 24.

META 4. LAS EMPRESAS PROCESADORAS EVALUARAN LA IMPLEMENTACION
DE ENERGIA SOLAR FOTOVOLTAICA (SFV)

Accion 4.1: Las empresas deberdn completar anualmente la encuesta de Balance
Nacional de Energia (BNE), a través de la plataforma del Ministerio de Energia .

Medio de verificacion: Listado de empresas adheridas al BNE del Ministerio de Energia.

Plazo: Mes 6.

Accién 4.2: Chilealimentos realizara con el apoyo del Ministerio de Energia, un taller
sobre los beneficios de la generacion distribuida y el autoconsumo, el que tendra los
siguientes contenidos minimos:

e Alternativas tecnoldgicas.

e Beneficios de autoconsumo.
e Costos.

e Proveedores.

A este taller deberd asistir a lo menos el encargado del sistema de gestion de energia.

Medio de verificacion: Registro de participacion del taller y encuesta de evaluacion de la
calidad del taller.

Plazo: Mes 7.

Accion 4.3: Chilealimentos, en coordinacién con el Ministerio de Energia, elaborara el
perfil del potencial de implementacion de SFV para autoconsumo de cada una de las
instalaciones adheridas.

Medio de verificacién: Perfiles elaborados de potencial de implementacion de SFV para
autoconsumo de las instalaciones adheridas.

Plazo: Mes 5.
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Accion 4.4: Chilealimentos difundira un formato Unico para elaborar el estudio de
prefactibilidad de implementar SFV para autoconsumo y propondra a las empresas un
listado de consultores y proveedores.

Medio de verificacién: Difusion de formato Unico para elaborar el estudio de
prefactibilidad y listado de consultores enviados a las empresas.

Plazo: Mes 7.

Accién 4.5: CPL, en el marco del convenio de transferencia con el Ministerio de Energia,
elaborar4d 5 estudios de pre-factabilidad de implementar SFV para autoconsumo a
empresas preseleccionadas por Chilealimentos, usando como base el formato
desarrollado en accion anterior.

Medio de verificacion: Estudios de pre-factibilidad elaborados.

Plazo: Mes 8.

Accion 4.6: Las empresas no beneficiadas en la accién anterior, deberan realizar sus
propios estudios de prefactibilidad de implementar SFV para autoconsumo, a partir del
formato desarrollado en accion 4.3.

Medio de verificacion: Estudios de pre-factibilidad disponibles en instalaciones.

Plazo: Mes 9.

Accién 4.7: Chilealimentos propondra un modelo de negocio que haga factible la
implementacién de los proyectos de SFV, el que debe considerar posibles opciones de
cofinanciamiento publico o alianzas comerciales con empresas ESCO.

Medio de verificacion: Informe con propuesta de modelo de negocio y registros de
difusion del modelo.

Plazo: Mes 12 (propuesta de modelo de negocio) y Mes 15 (Registros de difusion del
modelo).
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META 5: CALCULAR LA HUELLA HIDRICA Y REDUCIR EN UN 10% LAS EMISIONES
DE CARBONO EQUIVALENTE.

Accion 5.1: Chilealimentos gestionara la realizacion de un taller sobre el calculo de la
huella de agua corporativa y de producto, con el objetivo de que los participantes
conozcan sobre las diversas metodologias y las empresas puedan priorizar una de éstas.

Medio de verificacion: Registros de participacion de asistentes al taller

Plazo: Mes 4.

Accion 5.2: Las empresas definiran la metodologia mediante la cual mediran la huella del
agua.

Medio de verificacion: Documento que indique la metodologia a utilizar para la medicién
de huella de agua.

Plazo: Mes 7.

Accidon 5.3: Las empresas mediran y actualizaran anualmente su huella de agua, segun
la metodologia seleccionada en la accién 5.2. Para esto tomaran como linea base la
informacion del afio 2016.

Las empresas enviaran anualmente la medicién de huella de agua.

Medio de verificacion: Informe de medicion de huella de agua medida y actualizada.
Plazo: Mes 12 y Mes 24.

Accidon 5.4: Chilealimentos sistematizara y difundira la informacién de la huella de agua
medida a nivel sectorial.

Medio de verificacién: Consolidado gremial con los resultados de huella de agua
corporativa.

Plazo: Mes 14 y Mes 24.

Accién 5.5: Chilealimentos gestionara la realizacion de un taller sobre el calculo de huella
de carbono corporativa y el uso de la herramienta de calculo del Programa HuellaChile,
del Ministerio del Medio Ambiente.

Medio de verificacion: Registro de participacion en el taller.

Plazo: Mes 4.
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Accion 5.6: Las instalaciones medirdn y actualizaran el célculo de la huella de carbono
corporativa para los afios 2016 y 2017, a través de la herramienta de HuellaChile del
Ministerio del Medio Ambiente.

Instalaciones que no tienen calculos anteriores, consideraran como afio base el 2016.
Medio de verificacién: Huella de carbono corporativa anual determinada.
Plazo: Mes 24.

Accion 5.7: Las instalaciones que participaron en el APL Il actualizardn el plan de
mitigacion de la huella de carbono corporativa, comprometiendo objetivos cuantificables
de reduccion de Gases de Efecto Invernadero, considerando como afio base el 2012. Las
instalaciones que no participaron del APL anterior, deberan elaborar un plan de mitigacién
considerando como afio base el 2016. El plan se debe elaborar en base al formato
establecido en el Anexo N° 2.

Medio de verificacién: Plan de mitigacion en base al formato del Anexo N° 2 actualizado.

Plazo: Mes 8.

Accidn 5.8: Las instalaciones verificaran el calculo de huella de carbono y su reduccion,
a través de un organismo externo segun antecedentes que entregue Chilealimentos, con
el fin de optar a los logos de cuantificaciéon y de reducciébn de Gases de Efecto
Invernadero, entregados por el Ministerio del Medio Ambiente, a través del programa
HuellaChile.

Medio de verificacién: Carta de verificacion emitida por el organismo externo y registros
de envio al Ministerio de Medio Ambiente.

Plazo: Mes 24.

Accion 5.9: Chilealimentos sistematizara y difundird la informacion de la huella de
carbono corporativa, medida a nivel sectorial.

Medio de verificacion: Consolidado gremial con los resultados de huella de carbono
corporativa.

Plazo: Mes 24.
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META 6: AVANZAR EN LA ELIMINACION DE GASES REFRIGERANTES
AGOTADORES DE LA CAPA DE OZONO Y CON ALTO POTENCIAL DE
CALENTAMIENTO GLOBAL.

Accién 6.1: Chilealimentos disefiar4 una encuesta para el levantamiento de informacién
respecto al personal técnico de servicio (interno y externo), uso (mantenciéon y/o
instalacion nueva), almacenamiento y carga instalada de refrigerantes en los distintos
equipos y sistemas de cada instalacion. Su disefio debe ser validado con el Ministerio de
Medio Ambiente y la Organizacién de las Naciones Unidas para el Desarrollo Industrial
(ONUDI), bajo el marco del proyecto con CTCN (Climate Technology Centre & Network).

Medio de verificacion: Encuesta validada.

Plazo: Mes 2.

Accién 6.2: Con la encuesta disefiada en accion anterior, Chilealimentos realizara un
levantamiento de informacion en cada instalacion adherida al APL, con el fin de
caracterizar en terreno la situaciéon actual de los refrigerantes, en cuanto a: personal
técnico de servicio (interno y externo), uso (mantencion y/o instalaciébn nueva),
almacenamiento y carga instalada.

Medio de verificacion: Informe de instalaciones encuestadas y visitadas con andlisis y
resultados, segun encuesta disefiada en la Accién 6.1.

Plazo: Mes 5.

Accién 6.3: En el marco del Contrato Chilealimentos — ONUDI, bajo el proyecto con
CTCN (Climate Technology Centre & Network), se realizard un levantamiento de
informacién de las opciones tecnoldgicas con factibilidad de ser replicadas en Chile para
la introduccién de refrigerantes con nulo potencial agotador de la capa de ozono (PAO) y
nulo o bajo potencial de calentamiento global (PCG).

Medio de verificacion: Informe con el detalle de las tecnologias de introduccion de
refrigerantes con nulo PAO y nulo o bajo PCG.

Plazo: Mes 3.

Accion 6.4: Chilealimentos, por medio de un taller, difundird a los profesionales
involucrados en la toma de decision técnica, las opciones tecnoldgicas factibles de ser
replicadas en Chile, para introducir refrigerantes con nulo PAO y nulo o bajo PCG.

Medio de verificacién: Presentaciones y registro de asistencia al taller realizado.

Plazo: Mes 3.
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Accion 6.5: Dependiendo de los resultados de las acciones 6.1, 6.2 y 6.3, Chilealimentos
disefiard y evaluara técnica y econémicamente ex-ante un proyecto piloto para introducir
refrigerantes con nulo PAO y nulo o bajo PCG, considerando para ello la participacion de
un experto internacional, de acuerdo al Response Plan del Proyecto CTCN y ONUDI.

Medio de verificacion: Informe con disefio y evaluacion técnica y econdmica del
proyecto piloto realizado.

Plazo: Mes 7.

Accién 6.6: De acuerdo al resultado de la evaluacion técnica y econémica obtenida en la
accion anterior, Chilealimentos gestionara, en conjunto con el Ministerio del Medio
Ambiente y el Consejo Nacional de Produccién Limpia, alternativas de financiamiento para
la implementacion del proyecto piloto, siempre y cuando sea del interés del beneficiario.
Sujeto a resultados de puntos 6.1, 6.2 y 6.3.

Medio de verificacion: Alternativas de financiamiento para el proyecto piloto.
Plazo: Mes 14.

Accién 6.7: Chilealimentos asegurara la participacion de a lo menos un técnico en
refrigeracion de cada instalacion adherida (en la que apligue esta meta) en el curso de
capacitacion en buenas practicas de refrigeracién (BPR), dictados bajo el “Plan de
Gestién para la Eliminacién de los HCFC” (HPMP).

Medio de verificacion: Certificados de aprobacién de curso.

Plazo: Mes 20.

Accion 6.8: Las empresas que dispongan de sistemas de refrigeracibn en sus
instalaciones deberan contar con, al menos, un técnico de refrigeracién certificado (interno
0 externo a la empresa) en alguno de los perfiles de competencias laborales vigentes en
la Comision Sistema Nacional de Certificacion de Competencias Laborales (ChileValora),
a saber, instalador y mantenedor de sistemas de refrigeracién comercial, instalador y
mantenedor de sistemas de refrigeracion industrial; instalador y mantenedor de sistemas
de climatizacion comercial e instalador y mantenedor de sistemas de climatizacion
industrial.

Medio de verificacién: Certificados de los técnicos disponibles en instalaciones.

Plazo: Mes 24.
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META 7: ESTABLECER E IMPLEMENTAR UN PLAN DE MANEJO INTEGRADO DE
PLAGAS (MIP) CON LA FINALIDAD DE DISMINUIR EL CONSUMO DE PLAGUICIDAS.

Accién 7.1: Las empresas con campos propios elaboraran un documento que dé cuenta
de las principales plagas (neméatodos, insectos, enfermedades y malezas), que les
afectan.

Medio de verificacion: Documento elaborado y disponible en cada predio incorporado al
APL.

Plazo: Mes 6.

Accién 7.2: En funcidn de la accién anterior, las empresas disefiaran un Plan de Manejo
Integrado de Plagas (MIP), que considere en primer lugar las medidas preventivas y como
segunda opcién, medidas curativas. El Plan debera, al menos:

e Identificar plagas o enfermedades y sus controles naturales.

o Conocer sus enemigos naturales cuando existan.

e Utilizar técnica de deteccion: monitoreo de plagas, registro y frecuencia.
o Utilizar niveles de dafio, pautas o criterios para la decision de control.

e« Promover métodos efectivos de control, buscando alternativas de control al uso de
agroquimicos altamente toxicos.

Medio de verificacion: Plan de Manejo elaborado por temporada agricola, tomando
como referencia el Anexo N° 3.

Plazo: Mes 8.

Accion 7.3: Las empresas implementaran el plan y llevardn los registros de su
implementacién, segun la periodicidad indicada en cada uno de ellos.

Estos registros consideraran los formatos establecidos en los Anexo N° 4 y N°5 del
Acuerdo.

Medio de verificacidon: Registros segun los Anexos N°4 Registro de monitoreo de plagas
y N° 5 Aplicaciones quimicas.

Plazo: Mes 10.
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Accion 7.4: Las empresas designaran un encargado de las aplicaciones de plaguicidas,
el que debera contar con las competencias necesarias para realizar esta labor.

Medio de verificacion: Documento de designacion y acreditacibn de competencias del
designado, mediante Carnet SAG, certificado de formacion y/o registros de capacitacion
con asistencia.

Plazo: Mes 3.

Accion 7.5: Las empresas deberan respetar estrictamente el periodo de carencia de
todos los plaguicidas aplicados.

Medio de verificacion: Registros de aplicacién de plaguicidas, planillas de cosecha, y/o
andlisis multiresiduos.

Plazo: Mes 12.

Accion 7.6: Las empresas que compran a terceros productos fruticolas, deberan
seleccionar, a Io menos, a 5 de sus proveedores permanentes e invitarlos a participar a
una actividad de capacitacion de Manejo Integrado de Plagas, gestionada por
Chilealimentos, que privilegiara actividades de campo.

Medio de verificacion: Listado de proveedores comprometidos y registro de asistencia
de ellos a las actividades de capacitacion.

Plazo: Mes 5.

Accién 7.7: Las empresas, apoyaran técnicamente a sus proveedores seleccionados en
el disefio e implementacién de un Plan de Manejo Integrado de Plagas.

Medio de verificacién: Plan de manejo de plagas de proveedores disponibles en las
oficinas de las empresas adheridas al presente APL y registro de acciones de apoyo
ejecutadas.

Plazo: Mes 8.
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META 8. MEJORAR LAS COMPETENCIAS LABORALES EN MATERIA DE
PRODUCCION LIMPIA

Accion 8.1: Chilealimentos elaborara un programa de capacitacion en las materias de
sustentabilidad sefialadas en el presente APL. Este programa de capacitacion estara
dirigido al personal de operaciones, control de calidad, mantencién, bodegaje y despacho.

Medio de verificacién: Programa de capacitacion elaborado y validado por el Comité de
Coordinacién del APL.

Plazo: Mes 4.

Accion 8.2: Las empresas implementaran el programa de capacitacibn gremial de
sustentabilidad, a través de la realizacion de al menos un taller orientado al personal de
operaciones, control de calidad, mantencion, bodegaje y despacho.

Medio de verificacién: Evidencia del taller realizado a través de registros de capacitacion
(nébmina de asistencia y/o certificados de participacion).

Plazo: Mes 14.

Accion 8.3: Con el objetivo de fortalecer técnicamente a las empresas , en relacién a la
Eficiencia Energética, Chilealimentos gestionara en conjunto con la Camara Chileno-
Alemana, una Mision Tecnoldgica en el marco del Convenio de Cooperacion entre las dos
instituciones.

Medio de verificacion: Misién tecnolbgica propuesta.

Plazo: Mes 5.

META 9: VALORIZAR, AL MENOS, EL 80% DE LOS RESIDUOS ORGANICOS.

Accion 9.1: CPL realizara un levantamiento de las Mejores Técnicas Disponibles de
residuos organicos y seleccionard, en conjunto con el Comité de Coordinacién, aquellas
gue tengan mayor relacion a las caracteristicas del sector productivo.

Medio de verificacién: Documento con MTD seleccionadas.

Plazo: Mes 4.
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Accion 9.2: Chilealimentos realizard, con apoyo técnico del Ministerio del Medio
Ambiente, un taller de difusion de las Mejores Técnicas Disponibles (MTD) para residuos
organicos, seleccionadas en accion anterior.

Medio de verificacidon: Registros de asistencia.

Plazo: Mes 4.

Accion 9.3: Las empresas registraran las cantidades mensuales de residuos organicos
generados, identificando tipo de residuo, cantidades generadas y destinos autorizados
para tratamiento o disposicion final, a través del formato establecido en el Anexo N° 6 del
Acuerdo. Ademas, reportaran semestralmente a Chilealimentos.

Medio de verificacion: Registros disponibles en instalaciones, segun el formato
establecido en el Anexo N° 6 del Acuerdo y registros de las cantidades de residuos
organicos y sus destinos.

Plazo: Mes 3.

Accion 9.4: Las empresas realizardn una evaluacion técnica (ambiental y sanitaria) y
econbémica sobre la valorizacion de los residuos organicos, en virtud de las
recomendaciones establecidas en la NCh3381.0f2016; Gestién de residuos-plantas de
digestion anaerdbica- consideraciones para el disefio y operacién y la NCh3382.0f2016;
Gestion de residuos-plantas de compostajes-consideraciones para el disefio y operacion.

Medio de verificacidn: Informe de evaluacién técnica (ambiental y sanitaria) y econémica
de la valorizacién de residuos organicos.

Plazo: Mes 7.

Accion 9.5: Las empresas valorizaran sus residuos orgénicos, considerando, a lo menos,
una de las siguientes alternativas: alimentos para animales, compostaje o digestion
anaeroébica, entre otras.

Medio de verificacion: Registros de valorizacion de residuos organicos.

Plazo: Mes 12.
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META 10: GESTIONAR LA MODIFICACION DEL REGLAMENTO PARA EL MANEJO
DE LODOS PROVENIENTES DE PLANTAS DE TRATAMIENTO DE EFLUENTES DE
LA INDUSTRIA PROCESADORA DE FRUTAS Y HORTALIZAS

Accion 10.1: Chilealimentos gestionara con su Comité de Sustentabilidad la modificacién
del Decreto Supremo N° 3, referido al Reglamento para el Manejo de Lodos, provenientes
de Plantas de Tratamiento de Efluentes de la Industria Procesadora de Frutas y
Hortalizas.

Medio de verificacién: Comunicacidon al menos trimestral del estado de avance de las
gestiones realizadas.

Plazo: Mes 24.

Accién 10.2: Chilealimentos confeccionara la Guia Técnica para el Manejo de los Lodos,
segun Reglamento Decreto Supremo N° 3 modificado.

Medio de verificacion: Guia Técnica de Manejo de Lodos.
Plazo: Mes 24.

Accion 10.3: Chilealimentos realizara un taller de difusién para el manejo de los lodos a
todos los representantes de las instalaciones a las cuales aplique esta accion.

Medio de verificacidn: Registros de capacitacion (nébmina de asistencia y/o certificados
de participacion).

Plazo: Mes 24.

SEPTIMO: SISTEMA DE SEGUIMIENTO, CONTROL Y EVALUACION DE
CUMPLIMIENTO DE LAS METAS Y ACCIONES DEL ACUERDO

El sistema de seguimiento y control contempla las siguientes etapas:

1. Diagnostico de la instalaciéon

A partir de la fecha de firma del presente acuerdo, las empresas suscriptoras deberan
realizar una evaluacién de cada instalacion para precisar el estado inicial de cada una de
éstas, respecto de las metas y acciones comprometidas.

En esta evaluacion, deberan levantarse, ademas, todos los datos productivos necesarios
para el calculo de los indicadores de sustentabilidad que definidos en el presente APL.
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Sobre la base de dicha evaluacién, cada empresa debera establecer un plan de
implementacién que le permita cumplir las metas y acciones, en los plazos establecidos
en el Acuerdo.

Los diagnosticos deben ser realizados de acuerdo al procedimiento técnico y formato
preestablecido en Formulario de Seguimiento y Control, Anexo N° 7 del presente
documento.

Una vez realizada la evaluacién de la situacién inicial de la instalacién, las empresas
deberan enviarla a Chilealimentos, dentro del segundo (2) mes siguiente, contado desde
el término del periodo de adhesion, el que mantendra un registro estandarizado de dicha
informacién. Chilealimentos entregara al CPL esta informacién consolidada, en formato
digital, en el mes tres (3). Los registros se deben llevar en archivos digitales para hacer
mas facil su manejo y distribucion.

2. Seguimiento y control del avance en la implementacion del Acuerdo

El seguimiento y control debe ser realizado para cada empresa a través de auditorias con
personal propio o contratado para tal efecto.

Las empresas deberéan realizar un informe de auditoria de seguimiento y control en el mes
nueve (9) y dieciocho (18), contados desde el término del periodo de adhesién del APL.

Los informes de auditoria deben contener, a lo menos, los requisitos establecidos en la
NCh2807.0f2009 en la sub-clausula 5.2 y ser enviados a Chilealimentos, para que ésta
elabore el informe consolidado correspondiente.

El informe consolidado debera ser enviado por Chilealimentos al CPL en el mes diez (10)
y diecinueve (19) contado desde el término del periodo de adhesion al APL,
conjuntamente con los informes de cada empresa, para verificar que cumplen con todos
los requisitos formales establecidos en la NCh2807.0f2009, para luego distribuirlos a los
organismos publicos correspondientes.

Esta fase de seguimiento y control serd monitoreada por el Comité Coordinador del
Acuerdo, conforme a la NCh2797.0f2009.

3. Evaluacion Final de Cumplimiento

Transcurrido el plazo establecido en el Acuerdo para dar cumplimiento a las metas y
acciones, se procedera a realizar la evaluacion final de los resultados obtenidos, a través
de la auditoria correspondiente. Esta se realiza segun los criterios y requisitos de la
NCh2807.0f2009 y la debe realizar un auditor registrado cumpliendo los requerimientos
establecidos en la NCh2825.0f2009.
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Las empresas deberdn remitir los resultados de las auditorias finales a Chilealimentos,
dos meses después de alcanzado el plazo de duracién del Acuerdo, es decir, veintiséis
(26) meses, contado desde el término del periodo de adhesién del APL.

Chilealimentos elaborara el “Informe Consolidado Final” de todas las auditorias finales, el
cual debe contener:

e Cumplimiento promedio por accion y por meta de cada instalacién, cada productor
y del sector.

o Contener observaciones especificas y objetivas relacionadas con el proceso de
auditoria.

e Informacion relativa a los costos y beneficios de la implementacion del Acuerdo
gue entreguen las empresas.

Chilealimentos remitira dicho informe al CPL, quien verificara si cumple con los requisitos
minimos establecidos en la NCh2807.0f2009, para luego remitirlos a los organismos
publicos firmantes, para su validacion. Chilealimentos entregara este informe al CPL al
mes veintidos (22), contado desde la fecha de finalizacion del periodo de adhesion del
APL.

4. Certificado de Cumplimiento del APL

Finalizada la auditoria final de cumplimiento del Acuerdo, se emite un informe que sefala
el porcentaje de cumplimiento final alcanzado por la instalacion. En caso de obtener un
100% de cumplimiento la empresa puede acceder al otorgamiento del Certificado de
cumplimiento de APL.

Aquellas empresas que no hubieren obtenido el 100% en la evaluacion final, pero que
hayan alcanzado méas de un 75%, podran acceder a dicho certificado siempre y cuando
corrijan los incumplimientos detectados, en el plazo propuesto por el auditor que hubiere
realizado la evaluacion y que cuente con la validacion del CPL. Previo a la entrega del
Certificado respectivo, el CPL solicitard un informe a los organismos publicos firmantes,
respecto del cumplimiento satisfactorio de aquellas metas y acciones que se encuentren
en el ambito de su competencia. El ente fiscalizador puede realizar inspecciones o visitas
para validar el informe, y tendré un plazo de 90 dias para entregar su evaluacion.

El certificado es otorgado por el Consejo Nacional de Produccion Limpia (CPL).

El certificado daréd cuenta en forma individual que la instalacién cumplié con el 100% de
las metas y acciones comprometidas en el presente Acuerdo.

Para el calculo de los porcentajes referidos en la presente clausula, se consideraran
Unicamente aquellas acciones comprometidas por las empresas beneficiarias en el
presente acuerdo.
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Las empresas que hayan obtenido el Certificado de Cumplimiento del Acuerdo de
Produccién Limpia otorgado por el Consejo Nacional de Producciéon Limpia, podran optar
al uso del Sello APL (“Estrella Azul”), que corresponde a una marca mixta registrada a
nombre del Consejo Nacional de Produccién Limpia, Registro N° 865723 del 09/11/2009.
Para hacer uso del sello, las empresas deberan suscribir un contrato de licenciamiento de
marca con el Consejo Nacional de Produccién Limpia, redactado por este ultimo, que
contendra los derechos y obligaciones a que estaran sujetos los usuarios del sello, las
condiciones de su uso, y su duracion.

5. Evaluacion de Impactos del APL

Chilealimentos debera elaborar un Informe con indicadores de impacto econdémico,
ambiental y social, en relacién con los objetivos y metas comprometidas y otras mejoras o
informacién, que permitan cuantificar el grado de mejoramiento del sector obtenido con el
APL una vez que éste haya finalizado, sobre la base de la informacién que entreguen al
respecto los auditores acreditados, las empresas y los Organos de la Administracion del
Estado, informe que debe ser remitido al CPL.

Las empresas que adhieran al presente Acuerdo y los organismos publicos, deberan
colaborar con los antecedentes necesarios para el buen desarrollo del informe.

El plazo de entrega del Estudio de Evaluacién de Impacto es al mes veintisiete (27).

6. Mantencién del Cumplimiento del APL

Una vez certificada una empresa y/o instalacion en el cumplimiento del respectivo
Acuerdo de Produccion Limpia, éste tendra una duracion de tres afios, no obstante que se
deberan realizar supervisiones y re-evaluaciones anuales segln se establece en la
NCh2807.0f2009.
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OCTAVO: ROLES Y RESPONSABILIDADES DE LOS ACTORES ASOCIADOS AL
SEGUIMIENTO, CONTROL EVALUACION Y MANTENCION POSTERIOR DEL
ACUERDO

1. Empresas que suscriban

Responsabilidades:

Suscribir el Acuerdo de Produccion Limpia mediante la firma del formulario de
adhesion

y entregérselo a Chilealimentos, la que debera remitir copia al CPL.

Ejecutar las acciones especificas que se estipulan en el Acuerdo de Produccién
Limpia, a fin de alcanzar las metas y acciones comprometidas dentro de los plazos
establecidos en el presente acuerdo.

Realizar el diagnéstico inicial cuando corresponda y entregar los resultados a
Chilealimentos.

Realizar la auditoria de seguimiento y control con personal propio o contratado al
efecto.

Realizar la auditoria final con un auditor registrado.

Entregar informacion de los resultados de las auditorias de seguimiento y control y
la auditoria final en los plazos convenidos.

Entregar como parte de la auditoria final informacion relativa a costos y beneficios
de la implementacién de las acciones comprometidas en el APL a Chilealimentos,
gue permitan realizar una evaluacion de impactos ambientales, productivos y de
higiene y seguridad, del conjunto de empresas suscriptoras del APL.

2. Asociacion de Empresas de Alimentos de Chile A.G - Chilealimentos

Responsabilidades:

Difundir el APL entre las empresas socias, con el fin de promover la suscripcion.

Promover el cumplimiento del Acuerdo, apoyar a las empresas en la realizaciéon de
las auditorias.

Elaborar los consolidados de los Informes de diagnéstico, seguimiento y control,
con la informacién que les envien las empresas.

Elaborar el Informe consolidado final, que contenga los informes de auditorias de
evaluacion final de las empresas.

Elaborar el Informe de evaluacion de impactos del APL.

Participar en el Comité Coordinador del Acuerdo.
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Fomentar el cumplimiento de los compromisos del Acuerdo.

Designar a un responsable de evaluar, inspeccionar, consolidar y distribuir la
informacién referente al proceso de implementacion del Acuerdo.

Reportar al CPL los usos indebidos del logo del certificado de cumplimiento de los

APL, de acuerdo a lo establecido en el documento denominado “Condiciones de
Uso del Logo del Certificado de Cumplimiento de los Acuerdos de Produccién
Limpia”, aprobado por el Consejo directivo del CPL en sesién de fecha 18 de mayo
de 2009.

Ingresar los datos de los indicadores de sustentabilidad, de cada una de las
empresas, en la plataforma Compite Mas, segun la periodicidad que se acuerde
para tal efecto con CPL.

3. Los Organismos Publicos Participantes del APL

Responsabilidades:

Ejecutar las acciones especificas que se estipulan en el Acuerdo de Produccion
Limpia, a fin de alcanzar las metas comprometidas dentro de los plazos
establecidos en el presente acuerdo.

Participar del Comité Coordinador del Acuerdo.

Recibir, analizar, validar y almacenar la informacién agregada relativa a la
implementacién de las acciones que son de su competencia exclusiva, contenidas
en el Acuerdo que entregue la asociacion empresarial respectiva, y orientar a las
empresas al cumplimiento de las metas.

Emitir un informe a solicitud del CPL, en un plazo de noventa (90) dias, del
cumplimiento de una instalacién especifica respecto de las metas y acciones
comprometidas relacionadas con las materias de su competencia.

Apoyar el monitoreo, evaluacion y verificacion el cumplimiento de las acciones y
metas comprometidas en el acuerdo, a través de la designacion de un responsable
al interior del servicio.

Difundir el APL al interior de su servicio.

4. Consejo Nacional de Produccion Limpia

Responsabilidades:

Coordinar el Comité Coordinador del Acuerdo.
Fomentar el cumplimiento del Acuerdo.

Cumplir los compromisos que se hayan declarado en el Acuerdo.
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e Coordinar el flujo de informacion entre Chilealimentos y los organismos publicos
participantes del APL para los fines correspondientes.

e Otorgar el certificado de cumplimiento del APL.

NOVENO: COMITE COORDINADOR DEL ACUERDO

El Comité Coordinador del Acuerdo es el encargado de monitorear el avance en la
implementacién del Acuerdo y solucionar los problemas y diferencias que surjan durante
su desarrollo. Tiene ademas competencia para establecer las medidas aplicables en los
casos de incumplimiento respecto de aquellas metas y acciones que no se encuentren
normadas. Esta conformado por un representante de cada una de las instituciones que
firman el presente APL.

Esta conformado por representantes de todas las instituciones firmantes del APL, quienes
son designados mediante un oficio o carta firmada por el representante legal de la
institucion.

En el caso de surgir controversias relativas a la interpretacion, implementacion o grado de
cumplimiento del Acuerdo, y que no se hubiere resuelto por otras vias, las partes deben
recurrir al Comité Coordinador del Acuerdo. Las decisiones que adoptara este Comité
seran por consenso y estara formado por un representante de Chilealimentos, por un
representante del servicio publico con competencia en la materia a resolver y un
representante del Consejo Nacional de Produccién Limpia.

DECIMO: DIFUSION, PROMOCION Y ACCESO A FINANCIAMIENTO

1. Difusién y promocién

Las empresas que suscriban y que hayan cumplido con los compromisos establecidos y
hayan sido certificadas, podran utilizar el acuerdo como un mecanismo de promocion
comercial de sus productos y servicios.

Las instituciones promotoras del Acuerdo, podran proponer, consensuar y llevar a cabo
otras actividades e iniciativas.

2. Acceso a financiamiento

Para efectos de apoyar el cumplimiento de las metas del presente Acuerdo, el Consejo
Nacional de Produccion Limpia (CPL) se compromete en apoyar, en el marco del
presupuesto y normativa vigente, con los recursos para el cumplimiento de los
compromisos emanados del presente acuerdo. Ello considera el instrumento Fondo de
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Promocion de PL, a través de sus Lineas 1, 2, 3 y 4, que tienen como objetivo apoyar a
las empresas, a través de las asociaciones gremiales o sectoriales, en diversas
actividades ligadas a la produccion limpia y a los APL, como en la implementacion,
evaluacién, formacion de conocimientos y competencias, misiones publico-privadas vy
difusion de resultados.

Estas actividades corresponden a las acciones minimas a realizar dentro del marco del
Acuerdo. Las instituciones promotoras del Acuerdo, podran proponer, consensuar y llevar
a cabo otras actividades e iniciativas, durante la ejecucion del acuerdo

UNDECIMO: SANCIONES

Las sanciones por incumplimiento de los contenidos del acuerdo que se procede a
detallar son complementarias entre ellas, y consisten en:

e Chilealimentos establecera sanciones a las empresas adheridas socias, en funcion
de lo que sefalen los estatutos de la organizacién. Estas pueden ir desde
amonestacion, multa, hasta la eliminacion del registro de socios del gremio.

e Una componente del seguimiento y control de los Acuerdos es la publicacién de
los resultados del mismo. En tal sentido, el CPL podra publicar en su pagina web u
otro medio, la ndmina de instalaciones que cumplen el Acuerdo y las que no lo
cumplen.

DUODECIMO: ADHESION AL ACUERDO

El plazo de adhesion de los procesadores de alimentos tendra un plazo de duracion de
un (2) meses, contados desde la fecha de firma del presente APL, correspondiente al dia
7 de octubre de 2016.

La adhesién se producira mediante tramite de ingreso por Oficina de Partes del Consejo
Nacional de Produccidn Limpia del formulario institucional predispuesto y en que constara
la voluntad de la empresa de adherir al APL, lo que podra certificarse.
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DECIMOTERCERO: PLAZO

El plazo total de cumplimiento del presente Acuerdo es de veinticuatro meses (24),
contados desde que finalice el periodo preliminar de adhesién al mismo. Sin perjuicio de
lo anterior, cada una de las acciones establecidas en el presente Acuerdo debe ser
cumplida en el plazo especifico fijada para cada una de ellas.

En consecuencia, el plazo para la implementacion y cumplimiento de las metas y acciones
comprometidas comenzard a contarse una vez transcurrido el lapso preliminar de
adhesion del Acuerdo por lo que el plazo total del APL -para efectos de ambos términos-
es de veinticinco (25) meses.

Ello, sin perjuicio de los términos contemplados para las fases de seguimiento y control
del Acuerdo de Produccion Limpia, segtn clausula SEPTIMA.

DECIMOCUARTO: PERSONERIAS

Las personerias con que comparecen:

JAIME BURROWS OYARZUN, Subsecretario de Salud Publica, segin consta en Decreto
N° 47 del 17 de Marzo de 2014 del Ministerio de Salud; MARCELO MENA CARRASCO,
Subsecretario del Medio Ambiente, seguin consta en el Decreto N° 31 de 2014, del
Ministerio del Medio Ambiente, en relacién con el Decreto N° 4, de 1 de octubre de 2010
del mismo Ministerio; EDUARDO BITRAN COLODRO, Vicepresidente Ejecutivo de la
Corporacion de Fomento de la Produccion, en adelante CORFO, segln consta en el
Decreto Supremo N° 81, del Ministerio de Economia, Fomento y Turismo, de fecha 18 de
marzo de 2014 1 de octubre de 2010; CLAUDIA CARBONELL PICCARDO, Directora
Nacional de la Oficina de Estudios y Politicas Agrarias, segin consta en el Decreto
Supremo N° 37 del 11 de marzo de 2014, del Ministerio de Agricultura; ANGEL SARTORI
ARELLANO, en su calidad de Director Nacional del Servicio Agricola y Ganadero, consta
en Decreto Supremo N°117 de 10 de octubre de 2014, del Ministerio de Agricultura;
ANDRES REBOLLEDO SMITMANS, Director General de la Direccibn General de
Relaciones Econémicas, segun consta en el Decreto 41, del 11 de marzo de 2014 del
Ministerio de Relaciones Exteriores; JUAN LADRON DE GUEVARA, Director Ejecutivo
del Consejo Nacional de Produccion Limpia, segun consta en Resolucion Exenta N° 794
de la Corporacion de Fomento de la Produccion, de fecha 05 de mayo de 2014;
CHRISTIAN SANTANA OYARZUN, jefe de Division de Energias Renovables del
Ministerio de Energia, por orden de la Subsecretaria de Energia, consta en Resolucion (A)
N°03 de 13 de mayo de 2016; DIEGO LIZANA ROJAS, Director Ejecutivo de la Agencia
Chilena de Eficiencia Energética, consta en Acta Octava Sesion Extraordinaria de
Directorio de la Agencia Chilena de Eficiencia Energética, de fecha 01 de octubre de
2014, contenida en escritura publica de 06 de octubre de 2014, repertorio nimero 22.460,
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otorgada ante el Notario Publico Sr. Eduardo Diez Moello; GONZALO BACHELET
ARTIGUES, Vicepresidente de la Asociacion de Empresas de Alimentos de Chile A.G, en
adelante Chilealimentos, segun consta en la escritura publica de 29 de Julio de 2014,
otorgada en la Notaria de Santiago de Antonieta Mendoza Escala; JUAN PABLO HESS
IENSEN, Presidente de la Camara Chileno-Alemana de Comercio e Industria A.G., segun
consta en Certificado de la Division de Asociatividad y Economia Social de la
Subsecretaria de Economia y Empresas de Menor Tamarfio N° 12706, de 30 de agosto de
2016.

DECIMOQUINTO: EJEMPLARES

Se extiende el presente ACUERDO en un numero de dos ejemplares.
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DECIMOSEXTO: FIRMANTES

7-,JAIME BURROWS 0.
ubsecretanc% de Salud Publica

s O\Q‘ZANA ROJAS ANGEL SARTORI ARELLANO
’é?j rd#@.lm,%' . Director Nacional T

\ ilena de Eficichcia.. Servicio Agricola y Ganadero
EnerW

CHRISTIAN SAI\!‘EA_NA OYARzur
__@eﬁeﬂe@lwsmn de Energias

Renovables del Ministeris Energ fa

%%‘%

Ejecutivo
al de Produccién Limpia

EDU%DO@WRAN COLODRO GONZALO BACHELET ARTIGUES
Vicepresidente Ejecutivo Vicepresidente
Corporacién de Fomento de la Asociacion de Empresas de Alimentos de
Produccion Chie AG
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M>/\

/ CLAUDIA- CARBONEEL PICCARDO ANDRES REBOL_ED SMITWMANS

Direcfora Nacional irec -General
Oficina de Estludios y Politicas Agrarias Direccion de Relacrnes Econdmicas
del Ministerio de Agricultura Ministeric de Relakiones Exteriores

JUAN Pg(BLO HESS IENSEN
{ Presidente
Camara Chileno Alemana de Comercio e

Industria A.G.
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ANEXO N° 1

FORMATO PARA DESIGNAR AL ENCARGADO DE APL Y/O ENCARGADO
DE SUSTENTABILIDAD

Con fecha ... ,Nombre del duefio de la empresa....., RUT del duefio de la empresa....,
Representante Legal de la Empresa...., designo a ...., RUT...., como encargado del APL y/o
encargado de sustentabilidad. Y como suplente a ...., RUT....

Tanto el encargado o en caso de su reemplazo el suplemente, deberan desempeniar las siguientes
funciones:

e Elaborar el plan de implementacion del APL.

e Mantener ordenados y sistematizados los registros que permitan constatar la
implementacion del APL.

e Realizar el seguimiento y control del plan de implementacion del APL.

e Gestionar los indicadores de sustentabilidad.

e Reportar anualmente a Vinos de Chile los indicadores de sustentabilidad.

Nombre Nombre
Firma Firma
Encargado de APL y/o Sustentabilidad Representante Legal o Jefatura Directa
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ANEXO N° 2
PLAN DE MITIGACION DE GASES EFECTO INVERNADERO

EMPRESA:

INSTALACION:

RESPONSABLE:

OBJETIVO:

ANO BASE: 2016

META DE REDUCCION: X Toneladas de CO.e/Tonelada producida

ITEM

Toneladas CO0.e Afio Base/Tonelada producida

Materia Prima

Insumos

Productos

Residuos Liquidos

Industriales

Energia eléctrica

Consumo de combustible

Residuos sélidos organicos

Residuos sélidos inorganicos

Biosolidos
Otros
ACCIONES PARA LA REDUCCION DE GASES EFECTO INVERNADERO
RESULTADOS
Item Indicador Afio Afio del plan Variacion
base porcentual (+%)

Materia Prima

Tonelada de CO2e/
Tonelada producida

Insumos Tonelada de CO2e /
Tonelada producida
Productos Tonelada de CO2e/

Tonelada producida

Residuos Liquidos
Industriales

Tonelada de CO2e /
Tonelada producida

Energia eléctrica

Tonelada de CO2e/
Tonelada producida

Consumo de Tonelada de CO2e /
combustible Tonelada producida
Residuos solidos Tonelada de CO2e/
orgénicos Tonelada producida
Residuos soélidos Tonelada de CO2e /
inorganicos Tonelada producida
Biosoélidos Tonelada de CO2e/

Tonelada producida
Otros Tonelada de CO2e /

Tonelada producida
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ITEM

TONELADAS CO.e

Afo Plan

Toneladas Afio Plan

Toneladas CO2

Energia eléctrica

Consumo de combustible

Residuos sdlidos organicos

Residuos sélidos inorganicos

Biosélidos

Otros

CONCLUSION

VERIFICADO POR
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ANEXO N° 3
PLAN DE MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS (MIP)

1- Conocimiento de la plaga

Nombre comun

Nombre cientifico

Hospederos

Descripcion de la plaga (segun estado de desarrollo)

Descripcion del dafio producido

Ciclo biolégico y desarrollo en la temporada

N

- Conocimiento de los enemigos naturales (si los hubiese)

Nombre

Ciclo biolégico y desarrollo en la temporada

3- Aspectos para definir el plan de monitoreo

Estructura donde monitorear (tronco, hoja, racimo, sarmiento, etc)

Tamario y ubicacion de la muestra

Cémo monitorear

Epoca y Frecuencias del monitoreo

Resultados del monitoreo (tabular la informacién de la poblacion de plaga medida en
cada monitoreo

4- Criterios para decisiones de control

Definir el umbral de dafio econémico segun estado de desarrollo de la vid

Definir las estrategias de accidén a seguir, en funcién de las mediciones realizadas en el
plan de monitoreo.

Para la definicion de las acciones de control, considerar las opciones de uso de control
natural, cultural y biolégico en conjunto con el uso de pesticidas selectivos si es
necesario.
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ANEXO N°4 REGISTRO MONITOREO DE PLAGAS

NOMBRE DEL PREDIO : METODO MONITOREO: Observacion Visual
TEMPORADA :

Instruccion: Indicar el nivel de presencia para cada problema y de enemigos naturales, por fecha de monitoreo.

Escala: 0: Ausencia 1: Bajo 2: Medio 3: Alto

Temperatura P,

durante el Co.nd!c.lon Monitor

Monitoreo Climatica

Estado
Fecha Cuartel Fenologico (lluvia -
©c) nubla.do - Acaro Burrito Gryl\us Chanchito Cryplolaemus Chrysoperla Trips Ae‘\o!.hrlps. Conchuela Escolito oidio Botrytis otra

parcial - depredador fulvipennis blanco montrouziere sp. fasciatipennis
soleado)
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ANEXO N°5
EJEMPLO: PROGRAMA APLICACION PLAGUICIDAS
NOMBRE PREDIO:
TEMPORADA:

Dosis
Cobertura
Fecha Estado de | Sistema de Afio - o Superficie | Objetivo de | o '\ Ingrediente Toxicidag | Modo de — Dosis / ha UnicEd Dosis /100 Unidag | Moiamient Total Unidad Equipo a Observaciones
Estimada |Desarrollo |Conduccién [ Desarrollo (has) Control Activo Accion Lt o (L/ha) Producto Producto (Completa Utilizar

Sobre Hilera /
D h
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ANEXO N° 6

REGISTRO MENSUAL DE LA GENERACION, VALORIZACION Y DISPOSICION DE RESIDUOS.

6.1 Residuos Sélidos Industriales (RISES):

Residuo Generado

Descripcion del
residuo

Fuente Generadora

indice Generacién

Kg

Disposicion final

6.2 Residuos Peligrosos (RESPEL):

Residuo Generado

Descripcién del
residuo

Fuente Generadora

Cantidad unidad/ afio

Destino
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ANEXO N° 7

FORMULARIO DE SEGUIMIENTO Y CONTROL DEL ACUERDO DE PRODUCCION LIMPIA
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